TEMAVECKOR

VECKA 35 - FRANKRIKE

FORRATTER

ESCARGOT - 70
Sniglar gratinerade i érter och vitlok.

@ SOUPE A L’OIGNON GRATINEE -+ 90
Klassisk fransk I6ksoppa, gratinerad gruyére, brodkrutonger.

CHEVRE TOAST - 90
Gratinerad getost, betor, pédron, honung, tryffel, pekannétter.

MOULE MARINERE - 100
Vinkokta bldmusslor.

VARMRATTER

MOULES FRITES - 200
Vinkokta blamusslor med aioli och pommes frites.

FISK MEUNIERE - Dagspris
Lattpannerad plattfisk, kapris- och citronsmor, primérer.

STEAK - 270
Kalv entrecote, cafe de parissmér, tomat- och léksallad, haricots verts.

@ RATATOUILLE - 150
Solmogna tomater, aubergine, squash och mera gronsaker.

SOTT

CREME GLACEE - 60
Chokladglass, apelsinsds, kola.

CREME BRULEE - 90
Kardemummasmaksatt vaniljpudding, brdnt socker, pdronkompott.

CREPES -« 100
Pannkaka, hasselnétter, choklad, vaniljgriadde.



